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面粉及面粉制品是人们日常生活的主要食品，和人

们的身体健康息息相关。一些人向面粉中加入滑石粉以

达到增重增白的目的，从中牟取暴利。滑石粉的主要成

分是含结晶水的硅酸镁，分子式为Mg3[Si4O10](OH)2。
长期食用滑石粉会危害肾功能，并导致肾结石。20世纪
70年代前日本有食用滑石粉处理过的大米的习惯，后来
被认为是导致日本胃癌高发的重要原因，现已全面禁止
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实验部分

结果与讨论

1.1  实验仪器
岛津 AA-6880原子吸收分光光度计

1.2  实验器皿及试剂
实验所用器皿均为玻璃制品（30% 硝酸浸泡 24小

时）；实验所用酸均为优级纯试剂，实验用水为超纯去

1.4 样品的前处理
称取 1.500 g 面粉样品于 50 mL聚四氟乙烯烧杯中，加入高氯酸硝酸 1：4混酸 15 mL，加盖置于电热板上低温

加热 2 h，消化至澄清透明为止。取定量滤纸过滤，使固体残渣完全转移至定量滤纸上，并多次清洗保证消化液完全
清洗掉。把滤纸及纸上的固体完全转移至聚四氟乙烯烧杯中，加入高氯酸硝酸 1：4混酸 15 mL，氢氟酸 3 mL，于
电热板上缓慢加热，至溶液澄清透明完全消解为止。赶酸至近干，用氯化锶 15 g/L盐酸 4.5%的溶液溶解转移并定
容于 100 mL容量瓶中。待测镁元素。

2.1 标准曲线及方程式
配制镁元素浓度 0 mg/L，0.05 mg/L， 0.1 mg/L， 0.2 mg/L，0.4 mg/L标液各 100 mL ，标液均以氯化锶 15 g/L

盐酸 4.5%的溶液定容。

使用。面粉中掺入滑石粉对消费者的健康造成极为严重

的危害，面粉中滑石粉的定量分析觉有非常重要的意义。 

本文参考了《GB/T 21913-2008 食品中滑石粉的测
定》国家标准，通过前处理方法排除了面粉中镁元素干

扰，使用最新型号的原子吸收分光光度计 AA-6880，
火焰法测定了面粉中的滑石粉的含量。 

离子水。

1.3仪器条件和参数
配置镁标准溶液，用氯化锶 15 g/L盐酸 4.5%的溶

液定容。仪器稳定后，按表 1 仪器工作条件，标准曲线
法计算结果。

摘要：本文参考了《GB/T 21913-2008 食品中滑石粉的测定》国家标准，使用岛津最新型号 AA-6880原子吸收分
光光度计，应用火焰原子吸收法测定了面粉中的滑石粉的含量。该方针对性强，定量准确，完全能满足面粉中滑石

粉含量的测定要求。
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2.2面粉测量结果及方法的检出限
对空白标准溶液进行 10次测定，取 3倍的空白标准偏差所对应的浓度即为检出限，其结果见表 2。

2.3 面粉样品加标回收率
称取两个面粉平行样品 1.5 g，分别加入滑石粉，进行加标实验，测定加标回收率见表 3。

本文参考了《GB/T 21913-2008 食品中滑石粉的测定》国家标准，使用岛津最新型号 AA-6880原子吸收分光光
度计，应用火焰原子吸收法测定了面粉中的滑石粉的含量。实验结果表明该方法线性关系好，检出限低，回收率高，

测量简便快速、准确，能够有效排除面粉中镁元素对滑石粉测量的干扰，适合面粉中滑石粉的含量的测定。 

结论
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